
Eure Wirtsleute 
Sonja & Nicki Kullmann mit Marcus

Willkommen in der Schäfer Stuben, unserem 
Eventlokal mit traditionellem Biergarten und Partystadl 

in Vorderhindelang

Biergarten Nehmt Platz unter unserer fast 100-jährigen Hopfen-
buche und gönnt Euch eine kleine Auszeit bei schönstem Bergblick.

E-Bike Ladestation Wenn Ihr uns mit dem E-Bike 
besucht, könnt Ihr kostenfrei unsere Ladestation nutzen.

Thementage & Angebote im Sommer Allgäuer Abend, 
Küchenschlacht, Nudel- und Burgertag – für jeden 

Geschmack etwas dabei!

Winterprogramm Jeden Donnerstag Käsefondue und auf Anfrage 
Geburtstage, Hochzeiten und weitere Feiern.

Hausgemacht und regional Frisches Lammfl eisch vom 
Nachbarhof, hausgemachte Schäferbrote, Pasta und regionale Produkte 

– auch Vegetarier  und Veganer  kommen voll auf ihre Kosten.

Schäferstuben exklusiv Wir machen aus Deiner Feier ein Event. 
Das ganze Lokal exklusiv für Euch – ob Familienfeier oder 

Geschäftsessen.

das eventlokal 
im allgäu



Reservierung auf 
Anfrage

Gerne telefonisch unter 0 83 24 / 95 28 66
Familie Kullmann

Winkelgasse 15, 87541 Vorderhindelang
info@schaefer-stuben.de
www.schaefer-stuben.de

Öffnungszeiten 
im Winter 2O23/24  (Nov- ApR)

Donnerstag von 17.00 bis 24.00 Uhr
Gerne öffnen wir auf Gruppenanfragen und Feiern 

aller Art auch an anderen Tagen!

Öffnungszeiten 
im Sommer (Mai-OKt)

Dienstag bis Freitag von 17.00 bis 24.00 Uhr

Samstag bis Montag: Gruppenanfragen möglich



JEDEN DONNERSTAG

Schäferstuben 
Käsefondue

Schweizer Käsefondue im Caquelon aus 
Ton auf offener Flamme mit zweierlei Schäferbroten 

und gemischtem Salat 1; 7; 10

16,90 € / PERSON

… erweitert mit Südtiroler Schinken 
Oliven & Pellkartoffeln 1; 7; 10

21,90 € / PERSON

… dazu passt ein Glas Weißwein aus unserer 
Karte oder ein Verdauungsschnäpsle

Hüttengaudi



Das 

Käsefondue

Ein Käsefondue ist ein Gericht aus geschmolzenem Käse, 
das aus der französisch-sprachigen Schweiz stammt. 
Die erwärmte Mischung wird bei Tisch in einem speziellen 
Topf über einen Kocher gesetzt. Die Teilnehmer stecken 
Brot oder gekochte Kartoffelstückchen auf eine lange Gabel, 
halten diese in den fl üssigen Käse und führen kreisende 
Bewegungen aus bis das Brot bzw. Kartoffel damit über-
zogen ist. 

Ein wichtiger Aspekt des Fondue-Essens ist das 
gesellige Zusammensein. Am besten gleich fürs 
nächste Mal reservieren!



APERITIF
Schäferspritz

Kleines Käsefondue
mit zweierlei Schäferbroten 

Gemischter Salat
mit Hausvinaigrette 

Rindersteak, Hähnchensteak 
oder Lammfetzen

dazu in Butter und Zwiebeln 
geschwenkte Steinpilzbandnudeln 

Lauwarme Rotweinzwetschgen
mit Vanilleeis und Sahne

Schäfermenü

PRO PERSON

44,    €44,    €44,    €

O6



Flädlessuppe 1; 9 5,90 €

Brätknödelsuppe mit Backerbsen 1; 9 6,50 €

Leberknödelsuppe mit Backerbsen 1; 9 6,50 €

Gulaschsuppe mit Schäferbrot 1;9; A; C; G 7,90 €

Suppen

etwas kleines

Obazda mit Schäferbrot 1; 7; A  6,90 €

Streichduett 1; 7; A  6,50 €
Zucchini-Marmelade, Kräuterdip, dazu hausgemachtes Schäferbrot

Schäfertapas 1; 7; 8  8,90 €
Dattel-Curry-Creme, Olivenöl von Veronesi-Lazise, Kräutersalz, 

Oliven, dazu hausgemachtes Schäferbrot

Ziegenkäse im Speckmantel 1; 7; 10  9,90 €
mit Schäferbrot und Salatgarnitur  

Kleine Portion Lamm-Maultaschen 1; 10 10,90 €
mit Zwiebeln in Butter geschwenkt, Bratenjus und Salatgarnitur

Kleiner gemischter Salat 10 5,90 €
mit Hausvinaigrette

Großer gemischter Salat 10 8,90 €
mit Hausvinaigrette

Ofenkartoffel  7 5,50 €
mit Kräuterdip

Schäferkartoffeln  7 5,50 €
mit Kräuterdip

Schäferbrot 1 2,00 €
Hausgemachtes Dinkelbrot mit Natursauerteig und 

mindestens 24 Stunden Teigruhe



Vom Schäfergrill

Gegrillte Hähnchenbrust 1; 7; 10 19,90 €
mit zweierlei Dips, Salat und Schäferbrot 

Gegrilltes Rindersteak 1; 7; 10 24,90 €
„Sous vide“ gegart mit Kräuterbutter, zweierlei Dips, 

Salat und Schäferbrot  

Vorderhindelanger Lammfetzen 1; 7; 10 25,90 €
Lammgyros mit Zwiebeln, Krautsalat, zweierlei Dips, 

Salat und Schäferbrot 

Ofenkartoffel  7 5,50 €
mit Kräuterdip

Schäferkartoffeln  7 5,50 €
mit Kräuterdip  

Etwas Besonderes

Hausgemachte Krautkrapfen 1; 10 15,90 €
aus Dinkelmehl hergestellt mit Speck, Zwiebeln, Bratenjus und Salat  

— Krautkrapfen sind auch vegetarisch / vegan möglich

Lamm-Maultaschen 1; 10 16,90 €
mit Zwiebeln in Butter geschwenkt, Bratenjus und Salat 

Dazu passt 



für unsere Mini schafe

Heidi 8,90 €
Hähnchen Crossis mit Schäferkartoffeln und Ketchup  

Peter 1; 10; 11 7,90 €
Kinderburger mit Rinder-Patty, Tomate, Ketchup und Salat  

Klara 7; 8 4,90 €
Kindereis mit Überraschung

Süsses

Espresso Affogato 7; K 4,90 €
mit Vanilleeis

Kerniger Steirer  7; 8 5,90 €
Vanilleeis mit Kürbiskernöl, gebrannten Kürbiskernen und Sahne

Knackiger Schäfer  7; 8 5,90 €
Vanilleeis, gebrannte Nüsse, Schokosoße und Sahne 

Beschwippste Schäferin  3; 7; 8 5,90 €
Vanilleeis mit Eierlikör, Schokosoße und Sahne 

Hausgemachter Apfelstrudel 1; 7; 8 7,90 €
dazu Vanilleeis und Sahne 

Schokokuchen mit halbfl üssigem Kern 1; 7; 8 7,90 €
dazu Vanilleeis und Sahne



Espresso K 2,20 €

Doppelter Espresso K 4,00 €

Espresso Macchiato 7; K 2,60 €

Tasse Kaffee Crema K 3,40 €

Tasse Cappuccino 7; 8; K 4,20 €

Haferl Milchkaffee 7; K 4,20 €

(Alle Kaffeespezialitäten auch koffeinfrei erhältlich)

Haferl heiße Schokolade mit Sahne 7; 8 4,50 €

Haferl Tee (aus unserer Teebox) 3,50 €

Haferl Glühwein 12; 13 4,20 €

Haferl Jagertee K 4,50 €

Haferl Lumumba mit Sahne 7; 8 5,50 €
Heiße Schokolade mit Rum

heissgetränke



0,2 l 0,5 l 1,0 l

Wasser (still /sprudlig) 2,50 € 3,50 € 6,00 €

Apfelschorle 2,90 € 4,00 € 

Holunderschorle 2,90 € 4,00 € 

Johannisbeerschorle 2,90 € 4,00 € 

Schäferschorle 12; B 2,90 € 4,00 €  

Kirschschorle 2,90 € 4,00 €  

0,3 l 0,5 l 

Fanta B; C 3,20 € 4,00 €  

Coca Cola B; C; K 3,20 € 4,00 €

Coca Cola Light B; C; K; F 3,20 € 4,00 €

Spezi B; C; K  3,20 € 4,00 €

Sprite A 3,20 € 4,00 €

Alkoholfreie Getränke

Hausempfehlung

Alkoholfreie Biere

Schäferspritz alkoholfrei 0,3 l  4,90 € 
Marille Mehrfrucht, Orange mit Soda aufgegossen

Zötler Radler Flasche naturtrüb 0,33 l 3,70 € 

Zötler Bier alkoholfrei 0,5 l  4,20 €

Zötler Weizen alkoholfrei 0,5 l  4,40 € 



0,3 l 0,5 l 1,0 l

Zötler Bayrisch Hell vom Fass 1 3,60 € 4,20 € 7,90 €

Radler vom Fass 1; A 3,60 € 4,20 € 7,90 €

Radler naturtrüb Flasche 1 3,70 €  

Korbinian Dunkel 1  4,40 € 

Zötler Weizen 1  4,40 € 

Kellerbier naturtrüb  
im Steinkrug 1  4,40 €

Schneider Weisse (Tab 7) 1  4,50 € 

Russ 1; A  4,50 € 7,90 €

Colaweizen 1; K  4,50 € 

Gaissnmaß 1; B; C; K   12,90 €

Schneemaß 1; 3; 7   14,90 €

Biere

Spritziges

Schäfer Bier 1  0,2 l 2,50 € 
Weinschorle  0,25 l 4,40 €
  0,5 l 6,40 €
  1,0 l 11,80 €
Glas Prosecco  0,1 l 3,50 €
Flasche Prosecco  0,75 l 19,90 €
Glas Valdo  0,2 l 5,20 €
Flasche Valdo  0,75 l 29,90 € 
Magnum Flasche Valdo  1,5 l 58,00 €
Lillet 12; B  0,3 l 6,90 €
Aperol Spritz 12; B  0,3 l 6,90 €
Schäfer Spritz 12; B  0,3 l 5,90 €



0,2 l 0,5 l 1,0 l

Hauswein weiß 4,80 € 10,20 € 19,80 €
Grüner Veltliner 

Baßgeige 5,20 € 10,80 € 20,80 €
Müller-Thurgau 2019 halbtrocken 

Hauswein rot 5,20 € 10,80 € 20,80 €
Blauer Zweigelt 

Trollinger mit Lemberger 6,20 € 12,80 € 24,80 €
2018 trocken 

Hauswein rosé 5,20 € 10,80 € 20,80 €
Lemberger Weißherbst 

Offene Weine

Flaschenweine

0,75 l

Grauer Burgunder  26,90 €
2020 Weingut Karl Stein, trocken 

Lugana Terre di Maria Pia  28,90 €
2019 Peschiera del Garda, Italien 

Blanc de Noir Spätburgunder 29,90 €
2018 Mayschoss Altenahr, trocken 

Salucci Rotwein Cuvée 29,90 €
2018 Collegium Wirtemberg, trocken 

Montepulciano D’Abruzzo 31,90 €
2015 Riserva, Italien 

Rioja Crianza  29,90 €
2015 Primicia, Spanien 



Leberwurstschnaps 2 cl 1,11 €

Marille 34 % 2 cl 2,80 €

Honig Willi 34 % 2 cl 2,90 €

Willi 34 % 2 cl 2,70 €

Obstler 35 % 2 cl 2,50 €

Ouzo 37,5 % 2 cl 2,50 €

Enzian Turra 38 % 2 cl 3,30 €

Alter Apfel 41 % / Kirsche 2 cl 3,90 €

Haselnussgeist 40 % 8 2 cl 3,90 €

Ramazotti auf Eis mit Zitrone 30 % 8 3 cl 3,80 €

Baileys auf Eis 17 % 7; 8 3 cl 3,80 €

Eierlikörchen im Waffelbecher 20 % 3; 7 2 cl 2,90 €

Wodka 38 % 2 cl 2,50 €

Wodka „Franz“ auf Eis 38 % 5 cl 4,90 €

G’spritzter 36 % B; C; K 2 cl 3,50 €

G’spritzter Long 36 % B; C; K 4 cl 6,50 €

Wodka Lemon 38 % 4 cl 7,00 €

Whisky Cola 40 % B; C; K 2 cl 3,90 €

Whisky Cola Long 40 % B; C; K 4 cl 7,80 €

Bacardi Cola Long 37,5 % B; C; K 4 cl 7,80 €

Gin Tonic 47,3 % J 4 cl 8,90 €

Spirituosen

Mixgetränke




